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Accompagnement des démarches Qualité,
Environnement et Sécurité des Aliments

Trceed

Bilan pédagogique des formations 2021 - 2022

228 stagiaires formés

Présentiel

15% des formations ont été réalisées
a distance

‘ 89%

Validation des acquis

Les stagiaires ont obtenu une note
moyenne de 89% aux questionnaires
d'évaluation des acquis en fin de
formation

203 heures animées

‘ 90%

Partenariats

90% des formations sont réalisées
pour des partenaires dAPQUALEA
(SGS France, ADRIA
Développement)

‘ 86%

Satisfaction a chaud

Le niveau de satisfaction moyen des
stagiaires en fin de formation a été
de 86%

‘ 100% ‘

Satisfaction a froid

Lors de I'évaluation des formations a
froid, le niveau de satisfaction des
stagiaires a été de 100%

APQUALEA - https://www.apqualea.fr

pauline.arminjon@apqualea.fr- 06 60 15 58 03
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Bilan pédagogique des formations 2021 - 2022

Thématiques des formations animées

Plan de Maitrise
Sanitaire
47%

Food Fraud
2%

Bonnes Pratiques
d'Hygiéne
3%

HACCP
17%

Food Defense
7% .
IFS Food v7 Audit |r:terne

Déclaration d'activité de prestataire de formation
enregistrée sous le numéro 52440919244 aupres du
préfet de région de Pays-De-La-Loire.
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